
M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E
Tasting Menù

Lasciati guidare dalla nostra cucina in un viaggio unico 

alla scoperta dei prodotti e dei sapori che la Laguna sa offrire

Let our cuisine guide you through a unique journey 

to discover the products and flavours that the Lagoon has to offer

3 portate selezionate dallo Chef e il suo team

3 courses selected by the Chef and his team 

70

Abbinamento vini

Wine pairing 

30/60

Il menù degustazione verrà servito solo per l’intero tavolo

The tasting menu will be served only for the entire table

5 portate selezionate dallo Chef e il suo team

5 courses selected by the Chef and his team 

110



A N T I P A S T I
Starters

Tartare di manzo,  tuorlo di faraona confit, caviale e tartufo

Beef tartare, guinea fowl confit egg yolk, black truffles and caviar

(1, 3, 4, 7, 10)

€ 26

Selezione di crudi del territorio in stile Dama

Selection of local and seasonal raw and cured fish serve in Dama-style

(2, 3, 4, 6, 12, 14)

€ 32

Carciofi alla brace, yogurt e prezzemolo

BBQ artichoke, yogurt and parsley

(1, 7, 12)

€ 24



P R I M I  P I A T T I
First Course

Riso Carnaroli Mera5, triglie e piselli novelli

Riso Carnaroli Mera5, red mullet and fresh peas

(4, 7)

€ 28

Tagliatelle al ragout di coniglio, agretti e finocchietto selvatico

Tagliatelle fresh pasta, wild rabbit ragout, monks beard and wild fennel

(1, 3, 7, 12)

€ 26

Cappellaccio di pasta fresca all’asparago bianco di Bassano e latte di asparagi

Filled fresh pasta raviolo, with white asparagus and ricotta cheese

(1, 3, 7, 12)

€ 25



S E C O N D I  P I A T T I
Main Course

Piovra, carciofo ed erbe dolci

Local octopus, artichocke and garden herbs

(1, 4, 6, 8, 14)

€ 32

Trancio di pescato frollato, cime di rapa e salsa alle vongole

Dry aged fish of the day, green turnip sprout and clam sauce

(4, 7, 14)

€ 36

Cavolfiore arrosto, aglio nero, olio e peperoncino

Roasted Cauliflower, black garlic, chili and evo oil

(1, 12)

€ 28

Anatra in 2 servizi, carote  tagete e foie gras

Duck in 2 ways, carrots texture tagete and foie gras

(12)

€ 36

Agnello delle Dolomiti in 2 servizi

Local Lamb served in 2 ways, with spring vegetables

(1, 7, 12)

€ 36
COPERTO / SERVICE CHARGE 3

ACQUA / WATER 6



A L L E RG E N I
Allergens

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO
ALLERGIE O INTOLLERANZE SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALE DI

SERVIZIO O TRAMITE IL QR CODE PRESENTE.

INFORMATIONS ABOUT THE PRESENCE OF SUBSTANCES OR PRODUCTS THAT MAY CAUSE
ALLERGIES OR INTOLERANCES IS AVAILABLE UPON REQUEST TO THE SERVICE STAFF OR

BY SCANNING THE PROVIDED QR CODE.


